
BENEGAS MALBEC

Benegas presenta un Malbec que capta la unicicidad de esta cepa tan típicamente Argentina. Este vino 
es el mejor reflejo de las condiciones excepcionales del suelo y el clima de la provincia de Mendoza en 
Argentina a lo que se suma un cuidadoso proceso de elaboración desarrollado en Bodega. 
 
Winemaker: Federico Benegas Lynch. 
 
Winemaker Consultant: Michel Rolland. 
 
Origen: Mendoza, Argentina. 
 
Producción: 6.000 botellas producción total. 
 
Conservación: 12 meses en barricas de roble francés. 
 
Características Sensoriales 
Color: De atractivo color rojo con tonos violetas que se irán intensificando con el paso del tiempo. 
Aroma: Se destacan complejos aromas a cerezas y moras maduras. 
Sabor: En boca presenta una muy buena estructura con prolongada persistencia. Los taninos son 
dulces sin efecto secante. 
 
Temperatura Recomendada: 15ºC a 17ºC. 

100% MALBEC 
EDICION LIMITADA 

100% MALBEC 
LIMITED EDITION 

Benegas presents a Malbec that captures the uniqueness of this grape variety typical from 
Argentina. This wine is the best reflection of the exceptional climate and soil conditions of the 
province of Mendoza in Argentina and of a careful elaboration process carried out in the winery. 
 
Winemaker: Federico Benegas Lynch. 
 
Winemaker Consultant: Michel Rolland. 
 
Origin: Mendoza, Argentina. 
 
Production: 6.000 bottles total production. 
 
Conservation: 12 months in French oak barrels. 
 
Sensory Profile 
Color: Attractive red color with violet reflections that will tend to intensify as years go by. 
Aroma: Complex aromas of cherries and mature blackberries.  
Taste: Presents a very good structure and it is persistent in the mouth. Sweet tannins, with no 
drying effect. 
  
Recommended Temperature: 15ºC to 17ºC. 
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